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Brut NV Elexium

Cette cuvée est l'expression de notre passion et le reflet authentique
de notre terroir.

Provenance

AOC Champagne, France.

Sélection de différents crus situés principalement autour d'Hautvillers,
dans la Haute Vallée de la Marne, le Vitryat, le Sezannais et la cote des
Blancs.

Assemblage

30 % Pinot Noir, 20 % Pinot Meunier, 50 % Chardonnay.

Pour obtenir une réqularité gustative, 30 a 35% de vins de réserve de
lannée précédente sont incorpores.

Caractéristiques analytiques

« Degré alcoolique : 12 %

«Dosage ensucre:5a6 g/L

« Vieillissement en cave : Minimum 2,5 ans

Caractéristiques organoleptiques

Cette cuvée allie la puissance du pinot noir, la souplesse du pinot
meunier et Iélégance du chardonnay pour donner a I'Elexium tout
son éclat et sa légereté. Son vieillissement |ui apporte de belles notes
d'agrumes et de fruits blancs ainsi qu'une robe or pale aux reflets verts.

Accords gastronomiques

La Cuvée Elexium est présente de lapéritif au dessert. Nous
recommandons en particulier de la déguster avec du saumon fume,
de la volaille, des fruits blancs ou un sorbet.

Conserver les bouteilles a l'abri de la lumiere, couchées, a une
température de 12°C.

Formats disponibles : Demie (37.5 cl), Bouteille (75 cl), Magnum (150 cl),
Jéroboam (300 cl), Mathusalem (600 cl).
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION.




